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Fogon Vallecaucano - Cocinas de Valle, Mar y Montana




Locqlizgcion, Antecedentes
Y Proqmchién

ANTECEDENTES

La Gobernacion del Valle del Cauca, a través de su Secretaria de
Cultura departamental, viene desarrollando una serie de estrategias
y acciones para la salvaguardia de las cocinas tradicionales del
departamento que son, en su conjunto, un invaluable bien
patrimonial de los vallecaucanos. En esa direccion, se comenz0 un
proceso de documentacion e investigacion culinaria en los 42
municipios del departamento, donde se entrevistaron a portadoresy
portadoras de las tradiciones de la cocina reconocidos en sus
territorios, lo cual dio como resultado la publicacion de los libros
“Cocinando con Maria”, publicado en el afo 2017 y “Fogon
Vallecaucano: Cocinas de Valle, Mar y Montafia” publicado en el afio
2018, del cual se ha hecho una segunda reimpresion este afo, que
junto con los libros “Herbolaria de la Plaza de Mercado” de la
Escuela Taller de Buenaventura y “Biodiversidad, Cocina e Identidad
en el Pacifico Colombiano: La cocina tradicional de Tumaco, Narifio
y Buenaventura, Valle del Cauca” del Ministerio de Cultura y la
Fundacion Activos Culturales Afro -Acua-, seran presentados en
este encuentro de saberes y sabores.

Este afo, a partir de la alianza establecida entre el Ministerio de
Cultura del Pert y la Fundacion ACUA- FIDA, en el marco del
programa “Herencia de saberes”, las Secretarias de Cultura del
departamento del Valle del Cauca y del Distrito de Buenaventura,
la Escuela Taller de Buenaventura y el Colectivo de Destila
Patrimonio, se realizara este Encuentro linternacional de Cocina
Tradicional Afro Somos Pacifico, enmarcado en la memoria de la
diaspora africana y la visibilizacion del aporte de los
afrodescendientes y su cultura a la identidad nacional del Perd,
Colombia y Ecuador, paises participantes.

Las portadoras de la tradicion culinaria identificadas por cada pais,
seran las encargadas de mostrar, darnos a degustar y ensefiar las
comidas tradicionales de sus paises y regiones. En las cocinas afro
que veremos, podremos comprender los hilos comunes, pero
también las diferencias de las distintas tradiciones culinarias, y a
través del didlogo con las cocineras, podremos aprender algo del
espiritu, la cultura y la creatividad del proceso libertario de los
pueblos y comunidades afro del sur del continente americano.

Ya las cocineras de Colombia estuvieron en el Pert en mayo de este
ano y compartieron su arte culinario con las cocineras que estaran
presentes en este encuentro, al que, ademas, se ha invitado a
cocineras del Ecuador y cocineras de los otros departamentos de la
region del Pacifico colombiano.

El Distrito de Buenaventura que hoy nos acoge, es el puerto
maritimo mas importante del pais y el centro de referencia de los
habitantes del sur de la region. Su poblacion, en su mayoria
afrodescendiente, junto a los indigenas y mestizos, han hecho
ejemplares movilizaciones sociales reivindicando sus derechos y
entre ellos, el derecho a la paz. Las tradiciones culinarias, la musica
y el apego a su tierra y a su familia, son factores determinantes de
su identidad.

La Escuela Taller, sede del evento, es un proyecto social de
formacion en los oficios tradicionales. EI edificio, donde
antiguamente funcionaba la antigua estacion del ferrocarril de la
ciudad, por su arquitectura e historia es un bien de interés cultural
de la nacion. Al lado, al finalizar cada dia, tendremos un evento
Unico, el encuentro y presentacion de las agrupaciones de cantoras
de rio, que vienen del campo a recrear las antiquisimas tradiciones
de la musica y el canto de las comunidades riberefias.

El suefio, y uno de los propositos de este evento, que se realiza en
el mes del patrimonio cultural, es tejer redes y fortalecer los lazos
de amistad entre los pueblos y las personas. La cocina tradicional
es una buena ocasion para reflexionar juntos sobre nuestro
patrimonio cultural, nuestra identidad, nuestra memoria, nuestro
futuro y para disfrutar de una buena comida.
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25 de Sept /2019

6:00 p.m. - Velada de inauguracion Encuentro:

Proyeccion documental y presentacion del Libro " Biodiversidad, Cocina e
Identidad en el Pacifico Colombiano: La Cocina tradicional de Tumaco,
Narifio y Buenaventura, Valle del Cauca” - Fundacion ACUA.

6:40 p.m. - Velada artistica Grupo de musica Ritmo del Este.

26 de Sept /2019

8:00 a.m.
8:30 a.m.
9:00 a.m.

11:00 a.m.
11:30 a.m.

11:45 a.m.

12:00 a.m.

3:00 p.m.

_____________

27 de Sept /2019

9:45 a.m.

10:00 a.m.
10:45 a.m.
11:15a.m.
11:30 a.m.

11:45 p.m.

12:00 p.m.

3:00 p.m.

5:30 p.m.
6:00 p.m.

Registro de Inscripcion.
Apertura del Encuentro.
PANEL: La cocina de la didspora africana en América Latina- cocineras

tradicionales de Colombia, Ecuador y Perd, junto con el poeta

Alfredo Vanin. Moderador: Enrique Sanchez.

Preguntas. 1. Exposicion de fotografia sobre el Pacifico y su

cocina tradicional.

montafia (2da reimpresion) - Gobernacion del Valle del Cauca. 2. Mercado Artesanal.

3. Muestra de artefactos de cocina.

1
1
1
1
1
|
1
Presentacion del libro Fogdn Vallecaucano: cocina de valle, mary !
1
:
Condecoracion péstuma a la cocinera tradicional de la Plaza de Mercado |

1

1

1

José Hilario Lopez, la sefiora Francisca Castillo Boya "Pancha”, a través
de su hija Nery Mancilla y su nieta Luz Marina Moreno.

Almuerzo (libre).

COCINA EN VIVO

Degustacion de recetas tradicionales de siete (7) cocineras tradicionales
de Colombia, Ecuador y Peru.

Moderadores: Enrique Sanchez y Alfredo Vanin.

Inicio programacion "XX Encuentro de Cantores de Rio".

Exposicion: Valor cultural y patrimonial del Viche: Universidad del
Pacifico- Dra. Juana Francisca Alvarez.

Proceso de destilacion del Viche/Biche: trapiche y alambique tradicional:
Nelson Mondragén y Flavia Renterfa (consejos comunitarios Rio Naya y

Cajambre).
Preguntas.
Exposicion de la Transformacion del Viche/Biche en derivados y bebidas

Conversatorio sobre la Cadena de valor, visita al

tradicionales.

Exposicion sobre bebida del Pisco: aporte para el fortalecimiento de la Corregimiento 8: con pescadores, comunidad
cadena del viche/ biche y su posicionamiento. rural y sabedoras.
Presentacion de la bebida tradicional del Ecuador: Chapil. - Lanzamiento del Libro Herbolaria.
Exposicion sobre bebidas tradicionales del Pert: Chimchivi y Tutuma.
Presentacion Libro Herbolaria de la Plaza de Mercado- Escuela Taller de Coordinacion: Escuela Taller de Buenaventura.
Buenaventura.
Almuerzo (libre). *Recorrido con invitacion previa.
COCINA EN VIVO

Degustacion de recetas tradicionales de siete (7) cocineras tradicionales
de Colombia, Ecuadory Pera. . TTTTTTTTTmoToo
Moderadores: Enrique Sanchez y Alfredo Vanin.

Clausura: Acto simbdlico de entrega de semillas y poesia.

Inicio programacion "XX Encuentro de Cantores de Rio".




